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HALAL DAN TOYIB

Osha a4y ol ol i 1 875 T s a8 28855 5 1,5

Dan makanlah makanan yang halal lagi baik dari apa yang Allah telah
rezekikan kepadamu, dan bertakwalah kepada Allah yang kamu
beriman kepada-Nya. QS 5:88

stall ot 5 Al B V) 231 das KT el 55001 45115k ol G
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Hai orang-orang yang beriman, penuhilah agad-aqad itu. Dihalalkan
bagimu binatang ternak, kecuali yang akan dibacakan kepadamu.
(Yang demikian itu) dengan tidak menghalalkan berburu ketika kamu

sedang mengerjakan haji. Sesungguhnya Allah menetapkan hukum-
hukum menurut yang dikehendaki-Nya. QS 5:1

O3 “aail A ) e 4 100 553 L T8
Maka makanlah binatang-binatang (yang halal) yang disebut nama

Allah ketika menyembelihnya, jika kamu beriman kepada ayat-ayat-
Nya. QS Al An’aam (6:118)
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Halal adalah segala objek atau kegiatan yang diizinkan untuk

digunakan atau dilaksanakan dalam Islam.

Thayyib adalah sesuatu yang baik dan aman untuk dikonsumsi

(food safety), bersih (GMP), serta menyehatkan dan bermutu

(aspek fisik, kimia, dan biologis).

(MUI, 2020)
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PRODUK UNGGAS

http://news.unair;
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http://news.unair.ac.id/

DAGING ASUH

(DITJEN
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Dalam standar Majelis Ulama Indonesia (MUI) yang dimaksud produk
halal adalah produk yang memenuhi persyaratan halal sesuai
dengan syariat Islam, yaitu

(1) tidak mengandung babi dan bahan yang berasal dari babi;

(2) tidak mengandung bahan-bahan yang diharamkan seperti bahan-
bahan yang berasal dari organ manusia, darah, kotoran-kotoran
dan sebagainya;

(3) semua bahan yang berasal dari hewan halal yang disembelih

menurut tata cara syariat Islam;

(4) semua tempat penyimpanan, tempat penjualan, pengolahan,
tempat pengelolaan, dan transportasinya tidak boleh
digunakan untuk babi, jika digunakan untuk babi atau barang
yang tidak halal lainnya terlebih dahulu harus dibersihkan
dengan tata cara yang diatur sesuai syariat Islam;

(5) semua makanan dan minuman yang tidak mengandung khamr

(LPPOM MUI, /20
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(BPS, 2010)
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(LPPOM MUI
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. Penyembelih harus beragama Islam, dewasa (baligh) dan berakal sehat.
2. Memastikan bahwa ayam yang akan disembelih harus dalam keadaan hidup,

Cara Penyembelihan Sesuai Persyaratan Halal

sehat, dan bersih serta disunnahkan untuk dihadapkan ke arah kiblat.

. Penyembelih menyebut asma Allah saat menyembelih Unggas
. Melakukan penyembelihan pada pangkal leher unggas dengan memutuskan

saluran pernafasan, saluran makan dan dua urat lehernya dengan sekali
sayatan tanpa mengangkat pisau.

. Memastikan bahwa matinya ayam disebabkan oleh penyembelihan tersebut.
. Darah ayam dibiarkan keluar dengan waktu minimal 3 menit sebelum proses

berikutnya.

. Ayam yang akan masuk kedalam proses perendaman air panas harus

dipastikan sudah mati.

. Proses penanganan selanjutnya dilakukan dengan kondisi yang bersih agar

tidak terjadi kontaminasi bakteri, najis atau bahan haram.

Halalmui.org2
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Cara Penyembelihan Sesual Persyaratan Halal

Halalmui.org2
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Standar Pengolahan, Penyimpanan dan Pengiriman

. Pengolahan dilakukan setelah hewan dalam keadaan mati oleh sebab

penyembelihan.
2. Hewan yang gagal penyembelihan harus dipisahkan
3. Penyimpanan dilakukan secara terpisah Antara yang halal dan non halal
4. Dalam proses pengiriman daging harus ada informasi dan jaminan status

kehalalannya

FATWA MUI NO 12 TAHUN 2009
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Ciri karkas ayam
normal/sehat

Cirt karkas terindikasi ayam tiren

Penemu cri ayam
tiren

Tubuh karkas terdihat sehat,
cenderung kering

Tubuh karkas lebam, terihat kebiru-
biruan. Biasanyva dijual malam
harifsubuh, dalam wadah yvang berair,
atau dibuat suasana basah, agar terlihat
SSgar.

Indchalal.com
{November, 2003)

Warna karkas putibhy normal,
bau normal, konsistensi baik

Dengan cbat tertentyu, warna daging
ayam tiren bisa mirip daging ayam
==hat, bila dicicipi ssperti ada rasa
obat/bahan kimia.

Muhammad
(Desember,.2004)

Warna karkas putih normal

Warna daging agak kemerahan / agak
pucat

Yonol Agustus, 2005)

Karkas bersin

Kulit karkas paenuh bercak-bercak merah
dan disana-sini ada warmma kebiru-biruan.
S=telzh karkas digoreng dan kulit
disobek, warna daging kemerah-
merahan. Apabila ayam digoreng
diwadahi plastik, dalam peralanan ada
geEnangan air bercampur darah.

Leni Rizknta [(Mel,
2005)

Luka sayatan leher tidak rata /
luka sayatan tidak teratur.

Bekas potongan leher rata /rapih

Bilal { S=ptember,
2005).

Daging ayam yvang s=hat
terlihat segar dan dijual di atas
msja.

Daging ayam tiren dijual di dalam
ember atau bak. Ayvam dijual setengah
matang, yang diwamai. lkuning. Untuk
mengacek nya cukup mambulka kulit
ayam kuning terssebut. "Kalau yvang
‘tiren’, biasanya di antara kulit dan
daging terlihat bercak-bercak darah yang
telah membeku. Kalau dimakan, rasanya
aneh dan hambar,” Haroa nya murah,
umumnya direndam formalin dan

Hati ayam coklat muda

Dirss

Bogor

Pertanian,

menggunakan pewama I-mninE.

Hati avam resarna hitam p ==rta
bagian bawah tampak memerah,
bizsanva dijual pada malam hani.

Dinas Pertanian,
Fasuruan 2005
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Contoh Ayam Tiren

litbang.pert

Contoh Ayam Sehat
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SK 1 1/Dir/LPPOM MUI
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Sebagai Contoh: Produk Sosis
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HALAL LABEL

Logo ini sudah dikenal di seluruh dunia dan diakui oleh

berbagai badan setifikasi halal. Produk yang mencantumkan
label halal menjadi pilihan utama muslim secara nasional dan
global.

Di kancah global, sampai hari ini terdapat 45 lembaga sertifikasi
halal yang diakui oleh LPPOM MUI dari 26 negara. Semuanya
terdiri dari 37 lembaga untuk kategori slaughtering, 40 lembaga
untuk kategori raw material, dan 22 lembaga untuk kategori

flavor.
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HALAL LABEL DI BERBAGAI NEGARA

THE ISLAMIC COMMITTEE OFFICE OF THAILAND

SINGAPORE

RENT UMk A l.\ T Korea Muslim Federation Halal Committee

atrng - e
NPO Japan Halal Association
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http://www.halal.gov.my/

HALAL LABEL DI BERBAGAI NEGARA
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http://www.halal.gov.my/

HALAL LABEL DI BERBAGAI NEGARA

‘—ﬁu, FOOD “_! HORITY

l’<
~ "), aﬂ“
TOHam uweh
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http://www.halal.gov.my/

HALAL LABEL DI BERBAGAI NEGARA

bl JH

HALAL FEED AND FOOD INSPECTION AUTHORITY

ULOOM P
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http://www.halal.gov.my/

PRODUK UNGGAS (TELUR)
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PRODUK UNGGAS (TELUR)
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Tabel 2. Persyaratan Mutu Mikrobiologis Telur (SNI No.3926:2008)
No. Jemis Cemaran Bakten Satuan Batas Maksimum Cemaran Bakten

(BMCM)

Total  Plate  Count CFU/g l x 10°

(TPC)

Coliform ‘FU/g I x 10-

Escherichia coli 5x 10

Salmonella sp 25 Negatif
Sumber : BSN (2008). (SNI No.3926:2008)
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TABLE 2. —FEffect of storage al 4°C. on :gg shell bacterial counls

Soiled n]'l.'L]-'
Davs Storage - S e —
% Viable Enm:t ?{. "ﬁahlt Count ‘E'Ji’:. Viable
2,670* 21,4&) — 306, 000 .
20750 — 23,100 204 000 96
550 22 7. 500 35 162, 000 53
190 T 2,100 10 31,0040 10

* Average for 10 eggs/group.,

TF..'BLE 3 —Lﬁm:a n_.l' incrbation al 38°C., on epg :.&di bacterial n:-nm'lh‘

Diays Storage Clean Soiled Dlrtj.r

i, " R TR e T wr

Count ‘EF.'-,."I.?'mI::ule o Viable  Count %"ﬁahlt
2,670° — — 306,000
450 22 75 224 ((N) TS
200 6 64, 600 21

5

4

2

250 41,100 10
170 17, 800 f
50 &, 200 2

* Average for 10 eggs/group.
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TABLE 1. Effects of storage time and temperature on egg quality

Egg weight Shell
Storage Storage Specific

time temperature Fresh Loss Weight Thickness gravity
(d) (*C) (g) (g) (2) (pum) (g/cm?)

Fresh eggs 62.38 — 7.764° 29gube 1.086"

5 61.83 0.174 6.836° 308 1.085°

21 63.85 0.324 6.908" 292¢ 1.082"

29 62.88 0.41%4 6.916° 29gube 1.082°

5 61.94 0.32¢ 7.092° 293" 1.082°

21 63.67 0.65° 6.875" 305%™ 1.078°

29 61.49 1.30° 6.750" 313° 1.071¢
5 62.78 0.42% 6.968" 312° 1.080™

21 61.69 1.03° 6.444° 206 1.074"

29 61.96 1.94° 6.784° 3074 1.063¢

SEM 0.270 0.046 0.039 1.829 0.001

Source of variation

Storage time NS <0.001 <0.05 0.467 <(0.001
Storage temperature NS <0.001 <0.05 0.192 <(0.001
Time » temperature NS <0.001 <0.05 0.041 <(0.001

““Different letters indicate significant differences among the means in each column (P < 0.05).

(Samli et al., 2005)
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Informasi pada label kemasan minimal
mencantumkan

(BSN, 2008)
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Cara praktis memilih telur berkualitas baik
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© CIRL-CIRI (ELUR AN

KEMENTY RIAV K’;HYANIA\' 'I"\ “ I (; :3:\ I :( — m~,

DITIEN PETERNAKAN & KESEMATAN HEWAN

TELUR AYAM BARU

« Batas antara putih telur tebal dan tipis
terlihat jelas

« Batas antara putih telur tebal dan tipis
lidak jelas
« Terdapat bercak darah atau benda
as ada putih telur

» Tidak terdapat bercak darah atau benda
asing pada putih teiur

_
_
_
_
_
_
_
i
_
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_
:
_
_
!
_
_
!
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* Bantuk kuning r bulat dan posisi d .« Bentuk kuning telur tid lat dan
tengah dari putih telur yan posisi agak kep

(Dit;
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