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Halal adalah segala objek atau kegiatan yang diizinkan untuk

digunakan atau dilaksanakan dalam Islam.

Thayyib adalah sesuatu yang baik dan aman untuk dikonsumsi

(food safety), bersih (GMP), serta menyehatkan dan bermutu

(aspek fisik, kimia, dan biologis).

(MUI, 2020)



unu-jogja.ac.idBridging, Innovation, Contextual unu-jogja.ac.idBridging – Innovation - Contextual

PRODUK UNGGAS

http://news.unair.ac.id/

http://news.unair.ac.id/
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DA G I NG A S U H

(DITJENNAK, 2017)

Aman

Sehat

Utuh

Halal
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Dalam standar Majelis Ulama Indonesia (MUI) yang dimaksud produk

halal adalah produk yang memenuhi persyaratan halal sesuai

dengan syariat Islam, yaitu

(1) tidak mengandung babi dan bahan yang berasal dari babi;

(2) tidak mengandung bahan-bahan yang diharamkan seperti bahan-

bahan yang berasal dari organ manusia, darah, kotoran-kotoran

dan sebagainya;

(3) semua bahan yang berasal dari hewan halal yang disembelih

menurut tata cara syariat Islam;

(4) semua tempat penyimpanan, tempat penjualan, pengolahan,

tempat pengelolaan, dan transportasinya tidak boleh

digunakan untuk babi, jika digunakan untuk babi atau barang

yang tidak halal lainnya terlebih dahulu harus dibersihkan

dengan tata cara yang diatur sesuai syariat Islam;

(5) semua makanan dan minuman yang tidak mengandung khamr

(LPPOM MUI, 2012)
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Jumlah populasi penduduk
Indonesia tahun 2010 : 

237,64 juta jiwa

Potensial produk halal 
dikembangkan

Jumlah pemeluk agama 
islam: 207,18 juta

(87,18%)

(BPS, 2010)
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HALAL DAN TOYIB

Semasa Ternak
Hidup

Semasa dan Setelah
Ternak Disembelih

(LPPOM MUI, 2012)
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Bagaimana Ciri
Unggas Sehat?
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www.aviagen.com
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Sudahkah Cara 
Memotong Ayam
sesuai Syariat?
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1. Penyembelih harus beragama Islam, dewasa (baligh) dan berakal sehat.

2. Memastikan bahwa ayam yang akan disembelih harus dalam keadaan hidup,

sehat, dan bersih serta disunnahkan untuk dihadapkan ke arah kiblat.

3. Penyembelih menyebut asma Allah saat menyembelih Unggas

4. Melakukan penyembelihan pada pangkal leher unggas dengan memutuskan

saluran pernafasan, saluran makan dan dua urat lehernya dengan sekali

sayatan tanpa mengangkat pisau.

5. Memastikan bahwa matinya ayam disebabkan oleh penyembelihan tersebut.

6. Darah ayam dibiarkan keluar dengan waktu minimal 3 menit sebelum proses

berikutnya.

7. Ayam yang akan masuk kedalam proses perendaman air panas harus

dipastikan sudah mati.

8. Proses penanganan selanjutnya dilakukan dengan kondisi yang bersih agar

tidak terjadi kontaminasi bakteri, najis atau bahan haram.

Cara Penyembelihan Sesuai Persyaratan Halal

Halalmui.org2
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Cara Penyembelihan Sesuai Persyaratan Halal

Halalmui.org2
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1. Pengolahan dilakukan setelah hewan dalam keadaan mati oleh sebab

penyembelihan.

2. Hewan yang gagal penyembelihan harus dipisahkan

3. Penyimpanan dilakukan secara terpisah Antara yang halal dan non halal

4. Dalam proses pengiriman daging harus ada informasi dan jaminan status

kehalalannya

Standar Pengolahan, Penyimpanan dan Pengiriman

FATWA MUI NO 12 TAHUN 2009
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Bagaimana Ciri
Daging Sehat?
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litbang.pertanian.go.id
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litbang.pertanian.go.id
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Bagaimana kiat
memilih produk unggas
yang halal dan toyib?
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Macam-macam
produk hasil

unggas

Daging
segar

Dendeng

Abon

Sosis

Bakso

Nugget

dll
SK 1 1/Dir/LPPOM MUI/II/14-rev 1
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Sebagai Contoh: Produk Sosis

(Halal MUI, 2018)

Pilih sosis dengan merk familiar

Cek label halal MUI pada kemasan

Pastikan memiliki merek dagang resmi BPOM

Cermati tanggal kadaluarsa dan pilih sosis yang kemasan tidak
rusak

Cermati tempat penyimpanan

Periksa keadaan sosis sebelum dimasak : Warna, tekstur, bau
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HALAL LABEL

(MUI, 2020)

Logo ini sudah dikenal di seluruh dunia dan diakui oleh

berbagai badan setifikasi halal. Produk yang mencantumkan

label halal menjadi pilihan utama muslim secara nasional dan

global.

Di kancah global, sampai hari ini terdapat 45 lembaga sertifikasi

halal yang diakui oleh LPPOM MUI dari 26 negara. Semuanya

terdiri dari 37 lembaga untuk kategori slaughtering, 40 lembaga

untuk kategori raw material, dan 22 lembaga untuk kategori

flavor.
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HALAL LABEL DI BERBAGAI NEGARA

http://www.halal.gov.my/

http://www.halal.gov.my/
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HALAL LABEL DI BERBAGAI NEGARA

http://www.halal.gov.my/

http://www.halal.gov.my/
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HALAL LABEL DI BERBAGAI NEGARA

http://www.halal.gov.my/

http://www.halal.gov.my/
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HALAL LABEL DI BERBAGAI NEGARA

http://www.halal.gov.my/

http://www.halal.gov.my/
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PRODUK UNGGAS (TELUR)

Kualitas telur

Semasa ternak
hidup

Pakan

Umur produksi
ayam

Telur segar

Lama 
penyimpanan

Suhu
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PRODUK UNGGAS (TELUR)

Lama 
penyimpanan telur

Suhu ruang (Maks
14 hari)

Cemaran mikrobia

Refrigerator
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(Samli et al., 2005)
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Informasi pada label kemasan minimal 

mencantumkan

(Halal MUI, 2018)

Nama produk

Merk dagang

Tanggal produksi

Nama dan alamat produsen

Berat bersih

NKV

(BSN, 2008)
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Cara praktis memilih telur berkualitas baik

(Halal MUI, 2018)

Pilih telur dengan cangkang yang masih
bersih

Guncang telur secara perlahan: tidak
mengeluarkan bunyi:telur baru

Pilih telur yang berbau segar

Rendam dalam air: apabila mengapung
telur sudah rusak
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(Ditjen PKH, 2018)
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DAFTAR PUSTAKA


